gliltig Nov/Dez 2022
Anderungen vorbehalten

*im Flying Buffet méglich
« vegetarisch
*% vegan

- Oberhafen-Kantinen Abendbrot -
1! Bitte entscheiden Sie sich fiir 1 Abendbrot-Variante fiir Alle !!!

Das beliebte Oberhafen-Kantinen Abendbrot besteht aus warmen und kalten saisonal und regional geprégten Spezialité-
ten der Oberhafen-Kantine. Wir setzen alles in Schiisseln und auf Platten, in Tiegelchen und Tdpfchen angerichtet auf den
Tafeln ein, an denen Ihr sitzt. Jeder nimmt sich das, was und so viel davon, wie er mag.

Es entsteht eine herrlich unkomplizierte Abendbrotatmosphére, wie bei Muttern. Gerne binden wir auch vegetarische/ ve-
gane Gerichte, die auch passionierte Fleischesser begeistern, in das Abendbrot ein. Jede Abendbrot-Variation
besteht aus der Vorspeise zum Empfang, den 4-6 Gerichten im Hauptteil und den Beilagen.

Zum Empfang:
Bitte wéhlt vorab:
O Oberhafen Knusperfladen mit verschiedenen Belégen *
O Riesling-Parmesan-Siippchen mit gerdsteten Dinkelbrotwirfeln

Der Hauptteil: Bitte entscheidet Euch fiir Kedelklopper, Tallymann oder Damperfiirst.

O Kedelklopper — Der Kesselklopfer reinigt die Dampfkessel — ab 8 Personen — 33,50 Euro p.P.
Bitte wéhlt 4 Gerichte aus:

Matjes nach Hausfrauenart *

Griinkohl mit Kasseler und Kohlwurst mit karamellisierten Kartoffeln *

Frikadellen auf Moosbeerensenf *

Grobe Bratwurst nach Hausrezept auf geschmortem Spitzkohl *

Hahnchenbrust auf mit Speckwiirfeln gebratenen Rosenkohlhélften *

Pulled Duck mit Rotkohlsalat und pikanter Orangenmayonnaise *

Dinkelrisotto mit Blauschimmelk&se und Birnen & *

Wirsing-Kartoffelquiche mit Kréuterquark & *

Veganer Griinkohl mit Raucherseitan s *
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O Tallymann - Der Lademeister an Deck — ab 10 Personen — 43,00 Euro p.P.

Bitte wéhlt insgesamt 5 Gerichte. Ihr kénnt auch aus dem Kedelklopper wéhlen.
Gebratenes Fischfilet mit Kohlrdschen und Honig-Senfsofie
Knuspriger Rippenbraten mit Aprikosen und Apfeln gefiillt und Weiltkraut-Salat
Entenbraten mit Rotkohl und KartoffelkloRen
Sellerieschnitzel mit Apfel-Meerettich-Schmand # *
Maronen-Rosenkohl-Nudeln mit Thymian & *
Weihnachtliches Ratatouille auf Reis s *
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O Damperfiirst — Der Reeder — ab 12 Personen — 49,00 Euro p.P.
Bitte wéhlt insgesamt 6 Gerichte aus. Ihr kénnt auch aus dem Kedelklopper und Tallymann wéhlen.
Lachs- oder Seiblingseite mit Moosbereeren-Gin-Butter tbergrillt (nach Verfligbarkeit)
Zanderfilt mit Senfschaum und Rote Bete Salat
Roastbeef gebeizt mit einem Salat mit roten Zwiebeln und Rosinen *
Dammwildgulasch mit Rosenkohl, Preiselbeeren und Sauerrahmsauce
Gansebraten mit Rotkohl und Kartoffelkl6Ren
Veganer Wellington: GemUsebraten in Blatterteigkruste mit Mandeln, Rosinen & Backpflaume %
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Beilagen fiir alle immer dabei:
v Rostkartoffeln s
v Salatvariation &/ &%
v' verschiedene SoRen und Dips %
v hausgebackenes Brot &

Dessert zu EUR 5,00 pro Portion

Bitte entscheidet Euch fiir 1 Dessert.
O Winterliches Bauernmadchen (Schichtdessert: Spekulatius, Apfelmus, Rote Griitze, Sahne, Mandelsplitter) %
O  Walnufparfait mit Rotweinbirne # (auf Wunsch vegan)
O Zwetschgencrumble mit VanillesoRe # (auf Wunsch vegan)



