gliltig September/ Oktober 2023
Anderungen vorbehalten

» vegetarisch
a% vegan
*im Flying Buffet méglich

- Oberhafen-Kantinen Abendbrot -

11l Bitte entscheiden Sie sich fiir 1 Abendbrot-Variante fiir Alle !!!

Das beliebte Oberhafen-Kantinen Abendbrot besteht aus warmen und kalten saisonal und regional gepréagten Spezialitédten
der Oberhafen-Kantine. Wir setzen alles in Schiisseln und auf Platten, in Tiegelchen und Tépfchen angerichtet auf

den Tafeln ein, an denen Ihr sitzt. Jeder nimmt sich das, was und so viel davon, wie er mag.
Es entsteht eine herrlich unkomplizierte Abendbrotatmosphére, wie bei Muttern. Jede Abendbrot-Variation
besteht aus drei Salaten vorweg und den 4-6 Gerichten im Hauptteil und den Beilagen.

Zum Empfang zu 4,50 Euro p.P.
Bitte entscheidet Euch fiir 1 Vorspeise.
U Kdirbiscremesippchen &
O Oberhafen Knusperfladen mit verschiedenen Beldgen (Q fleischhaltig / O vegetarisch # / O vegan &%) *

Der Hauptteil: Bitte entscheidet Euch fiir Kedelklopper, Tallymann oder Damperfiirst.

O Kedelklopper — Der Kesselklopfer reinigt die Dampfkessel — ab 8 Personen zu 33,50 Euro p.P.
Bitte wéhlt 4 Gerichte aus sowie ggf. den/das entsprechende Fisch- & Fleischgericht:

oooooo

Matjes nach Hausfrauenart *
Pulled Pork mit Krautsalat und Zitronen-Knoblauch-Mayonnaise*
Kiirbis-Lauch-Kuchen mit Krauterquark % *

Kartoffel-Paprika-Gulasch & * /wahlw. mit Q grober Bratwurst nach Hausrezept mit unserem Senf *
Ofen-Gemiise-Rostkartoffelsalat s * /wahlw. mit Q Frikadellen und unserem Senf *
Gemiise-Nudel-Pfanne &% * /wahlw. mit O gebratener Hahnchenbrust *

O Tallymann — Der Lademeister an Deck — ab 10 Personen zu 43,00 Euro p.P.
Bitte wéhlt insgesamt 5 Gerichte. Ihr kénnt auch aus dem Kedelklopper wéhlen.

oodooo

Hamburger Weiwurst mit Hering und unserem Senf *

Schweinenackenbraten mit Krauterkruste, aromatisierte BratensoRe *

Gedampftes (oder) gebratenes Fischfilet mit Senfsole auf Wurzelgemiise *

Hahnchenbrust gefiillt mit Feta und Mangold und einem Hauch gebratenem Knoblauch *

Gebackener Ziegenkase mit Babymangoldsalat, karamellisierten Walnlssen, Vanille-Zwetschgen-Kompott & *
Graupenrisotto mit gebratenen Pilzen der Saison & *

O Damperfiirst — Der Reeder — ab 12 Personen zu 49,00 Euro p.P.
Bitte wéhlt insgesamt 6 Gerichte aus. Ihr kénnt auch aus dem Kedelklopper und Tallymann wéhlen.
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Hamburger Labskaus nach Originalrezept und darauf gebratenen Wachteleiern und Rollmops *

Pannfisch auf Blumenkohlrdschen mit Mandelsplitter und SenfsoRe

Roastbeef kalt mit Remoulade *

Rosa gebratene Steakhifte vom Rind mit gebackenen Kiirbisspalten und Kréuterbutter *

Holsteiner Burrata auf buntem Rdstgemiise mit einem Hauch Chilli & *

Gebratene Seitanstreifen auf gebackenen Kirbiswiirfeln in Linsensahne mit gerdsteten Kiirbiskernen & *

Beilagen fiir alle immer dabei:

\

ANENEN

Rostkartoffeln %

Salatvariation &/ &%

verschiedene Solken und Dips &/ %&
hausgebackenes Brot &%

Dessert zu 6,00 Euro pro Portion
Bitte entscheidet Euch fiir 1 Dessert.
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Herbstliches Bauernmadchen
(im Glas geschichtet: Butterkekskrokant, Apfelmus, Zwetschgenkompott, vegane Vanillesolle) s *
Schichtdessert mit weifler Schokoladen-Mascaponecreme und Kiirbismousse & *



