
gültig September/ Oktober 2023                                  

Änderungen vorbehalten      ♣ vegetarisch 

        ♣♣ vegan 

        * im Flying Buffet möglich 

  

–  Oberhafen-Kantinen Abendbrot – 
!!! Bitte entscheiden Sie sich für 1 Abendbrot-Variante für Alle !!! 

Das beliebte Oberhafen-Kantinen Abendbrot besteht aus warmen und kalten saisonal und regional geprägten Spezialitäten 
der Oberhafen-Kantine. Wir setzen alles in Schüsseln und auf Platten, in Tiegelchen und Töpfchen angerichtet auf  

den Tafeln ein, an denen Ihr sitzt. Jeder nimmt sich das, was und so viel davon, wie er mag.  
Es entsteht eine herrlich unkomplizierte Abendbrotatmosphäre, wie bei Muttern. Jede Abendbrot-Variation  

besteht aus drei Salaten vorweg und den 4-6 Gerichten im Hauptteil und den Beilagen. 

 
Zum Empfang zu 4,50 Euro p.P. 
Bitte entscheidet Euch für 1 Vorspeise. 

❑ Kürbiscremesüppchen ♣♣    
❑ Oberhafen Knusperfladen mit verschiedenen Belägen (❑ fleischhaltig / ❑ vegetarisch ♣ / ❑ vegan ♣♣) * 

 
Der Hauptteil: Bitte entscheidet Euch für Kedelklopper, Tallymann oder Damperfürst. 

❑ Kedelklopper – Der Kesselklopfer reinigt die Dampfkessel – ab 8 Personen zu 33,50 Euro p.P. 
Bitte wählt 4 Gerichte aus sowie ggf. den/das entsprechende Fisch- & Fleischgericht: 
❑ Matjes nach Hausfrauenart * 
❑ Pulled Pork mit Krautsalat und Zitronen-Knoblauch-Mayonnaise* 
❑ Kürbis-Lauch-Kuchen mit Kräuterquark ♣ * 
❑ Kartoffel-Paprika-Gulasch ♣♣ *      /wahlw. mit ❑ grober Bratwurst nach Hausrezept mit unserem Senf * 
❑ Ofen-Gemüse-Röstkartoffelsalat ♣♣ *    /wahlw. mit ❑ Frikadellen und unserem Senf * 
❑ Gemüse-Nudel-Pfanne ♣♣ *      /wahlw. mit ❑ gebratener Hähnchenbrust * 

 
❑ Tallymann – Der Lademeister an Deck – ab 10 Personen zu 43,00 Euro p.P. 

Bitte wählt insgesamt 5 Gerichte. Ihr könnt auch aus dem Kedelklopper wählen. 
❑ Hamburger Weißwurst mit Hering und unserem Senf * 
❑ Schweinenackenbraten mit Kräuterkruste, aromatisierte Bratensoße * 
❑ Gedämpftes (oder) gebratenes Fischfilet mit Senfsoße auf Wurzelgemüse * 
❑ Hähnchenbrust gefüllt mit Feta und Mangold und einem Hauch gebratenem Knoblauch * 
❑ Gebackener Ziegenkäse mit Babymangoldsalat, karamellisierten Walnüssen, Vanille-Zwetschgen-Kompott ♣ * 
❑ Graupenrisotto mit gebratenen Pilzen der Saison ♣♣ * 

 
❑ Damperfürst – Der Reeder – ab 12 Personen zu 49,00 Euro p.P. 

Bitte wählt insgesamt 6 Gerichte aus. Ihr könnt auch aus dem Kedelklopper und Tallymann wählen. 
❑ Hamburger Labskaus nach Originalrezept und darauf gebratenen Wachteleiern und Rollmops * 
❑ Pannfisch auf Blumenkohlröschen mit Mandelsplitter und Senfsoße 
❑ Roastbeef kalt mit Remoulade * 
❑ Rosa gebratene Steakhüfte vom Rind mit gebackenen Kürbisspalten und Kräuterbutter * 
❑ Holsteiner Burrata auf buntem Röstgemüse mit einem Hauch Chilli ♣ * 
❑ Gebratene Seitanstreifen auf gebackenen Kürbiswürfeln in Linsensahne mit gerösteten Kürbiskernen ♣♣  * 
 

Beilagen für alle immer dabei: 

✓ Röstkartoffeln ♣♣ 

✓ Salatvariation ♣/ ♣♣ 

✓ verschiedene Soßen und Dips ♣/ ♣♣ 

✓ hausgebackenes Brot ♣♣ 

 

Dessert zu 6,00 Euro pro Portion 
Bitte entscheidet Euch für 1 Dessert. 

❑ Herbstliches Bauernmädchen  
(im Glas geschichtet: Butterkekskrokant, Apfelmus, Zwetschgenkompott, vegane Vanillesoße) ♣♣ * 

❑ Schichtdessert mit weißer Schokoladen-Mascaponecreme und Kürbismousse ♣ * 

 

 


